


Jouw evenement

op grote hoogte.

Cloud9 is dé plek in hartje Amsterdam waar je met een adembenemend

uitzicht je formele en informele evenementen kan organiseren.

Cloud9 vind je op de 9e verdieping van het iconische Rivierstaete gebouw aan de Amstel,
bij de oplevering in 1973 was Rivierstaete met ruim 32.000 m2 het grootste kantoorgebouw

van Europa. Het gebouw is kenmerkend aan de modernistische verspringende blokken,
waardoor het gebouw al snel de bijnaam ‘Apenrots’ kreeg. In 2018 werd het gebouw
gemoderniseerd en kreeg het de nieuwe naam ‘Amsteldok’.

Organiseer jouw event met je hoofd in de wolken. Onze locatie biedt een adembenemend
uitzicht en beschikt over een groot dakterras van 325 m2, waardoor het de perfecte plek is
voor exclusieve zakelijke evenementen.

Op de 8e en 9e verdieping van het iconische Amsteldok gebouw aan de Amstel waan je je
in een luxe loft met alle faciliteiten die je nodig hebt. Of je nu een uitgebreid diner, een
teamsessie, of een knallend bedrijfsfeest organiseert, bij ons wordt voor iedere gelegenheid
de juiste setting gecreéerd.

Cloud9 is dé plek waar business en fun op grote hoogte samenkomen.
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Locatie in het hart van Amsterdam

Goede bereikbaarheid

Adembenemend uitzicht

Dakterras 325 m2

Mogelijkheid tot exclusief athuren

Flexibel in te richten
Overnachtingsmogelijkheden op loopafstand

Sky lounge & Cloud9 /"\ e
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Sky lounge.

Sky lounge biedt een adembenemend uitzicht over de Amstel, met
grote ramen die zorgen voor veel natuurlijk licht. De ruimte is flexibel
in terichten en voorzien van comfortabele stoelen en tafels, ideaal
voor zowel formele als informele bijeenkomsten. Geniet van de
warme sfeer dankzij de houten vloer en sfeervolle verlichting, en
maak gebruik van de gezellige zithoek voor informele gesprekken.

Faciliteiten.

« Panoramisch uitzicht: Geniet van het spectaculaire uitzicht over
de Amstel en Amsterdam zuid- oost.

+ Evenementen: Borrels, bedrijfsfeesten, recepties, teammeetings,
diner, productpresentaties.

o Catering op maat door VERMAAT: Onze Chef-koks bereiden
(h)eerlijke gerechten die perfect aansluiten bij uw wensen en
thema van het evenement.

o Professionele service: Ons ervaren team staat klaar om u te helpen
bij elke stap van de planning en uitvoering van uw evenement.

» Beeld en geluid: Beschikbaar op aanvraag:

Scherm: 369 (L) X 590 (B) | 4 Luidsprekers: L-Acoustics 108P | 4
handheld microfoons| 1 kathedermicrofoon | DJ booth.

Kosten & informatie boeken.
1. Locatie huur betreft €1750 per dagdeel.
2. Evenementen kunnen vanaf een jaar van te voren geboekt worden.




Cloud9
skybar.

Vermaat biedt een unieke en adembenemende locatie voor al uw

speciale formele gelegenheden. U geniet van een panoramisch
uitzicht over Amsterdam met een dakterras van 325 m2 — uniek
zonder blokkades aan de Amstel. Deze locatie is een must-go.

Faciliteiten.

« Panoramisch uitzicht: Geniet van het spectaculaire uitzicht over
de Amstel en de gehele stad en omgeving.

+ Ruimte: Cloud9 bied plaats aan groepen tot maximaal 90 personen,
de inrichting is flexibel en kan worden aangepast aan uw wensen.
Bar en dj booth aanwezig.

+ Evenementen: Borrels (DOMIDO/VRIJMIDO), bedrijfsfeesten,
recepties, teammeetings, diner, productpresentaties.

o Catering op maat door VERMAAT: Onze Chef-koks bereiden
(h)eerlijke gerechten die perfect aansluiten bij uw wensen en
thema van het evenement.

o Professionele service: Ons ervaren team staat klaar om u te helpen
bij elke stap van de planning en uitvoering van uw evenement.

* Beeld en geluid: Beschikbaar op aanvraag;:

Scherm: 369 (L) X 590 (B) | 4 Luidsprekers: L-Acoustics 108P | 4
handheld microfoons | 1 kathedermicrofoon | Blu-ray DVD/CD speler

Kosten & informatie boeken.

1. Locatie huur betreft €2000 per dagdeel.

2. Locaties Sky lounge & Cloud9 gezamenlijk €2750 per dagdeel,
€3500 voor gehele dag.

3. Evenementen kunnen een jaar van te voren geboekt worden.




Culinaire invulling
op grote hoogte.

Het verzorgen van inspirerende en smaakvolle catering is onze passie. Samen
met jou creéren we de perfecte culinaire invulling voor een evenement dat
gasten bij blijft. Met een gepassioneerd oog voor detail en de professionele
uitstraling van het team, tillen wij jouw evenement naar het hoogste niveau.

Wij adviseren niet alleen over de culinaire invulling, maar denken ook graag
mee in styling, techniek en entertainment. We handelen uit gastvrijheid en
kunnen praktisch alles voor onze rekening nemen.

Van een luxe uitgeserveerd diner tot een creatieve vergadering, maar ook een
eindejaarsfeest voor de hele organisatie verzorgen wij. Zolang we de ruimte
krijgen om persoonlijke service te verlenen, hoge kwaliteit te waarborgen
en verrassend uit de hoek te komen verzorgen wij ieder evenement bij
Sky lounge & Cloud9.

Ben je voornemens om binnenkort een evenement te organiseren? In de
event brochure vind je alvast een verzameling aan culinaire ideeén voor jouw
evenement. Heb je specifieke wensen? Laat het ons weten, wij denken graag
met je mee.

Let’s make it yours!
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pementen.

Organiseer je een uitgebreide
vergadering, presentatie of
andere bijeenkomst waarbij
een ontvangst en pauzes
gewenst zijn?

Speciaal voor deze
gezelschappen hebben wij
devolgende arrangementen
samengesteld.

Arrangementen

Arrangement halve dag max. 4 uur 12.50
« Ontvangst met koffie, thee, fruit- en

kruidenwater en roomboterkoekjes
« Ochtend of middag pauze inclusief koffie, thee,

fruit- en kruidenwater en pastel de nata

Arrangement hele dag max. 8 uur 32.50
« Ontvangst met koffie, thee, fruit- en kruidenwater
en roomboterkoekjes
« Ochtendpauze inclusief koffie, thee, fruit- en
kruidenwater en pastel de nata
« Lunch pauze waarbij ‘het Amsterdams uurtje’ in
buffetvorm wordt geserveerd
« Middag pauze inclusief koffie, thee, fruit- en
kruidenwater en luxe koeken

Het Amsterdams uurtje

‘Het Amsterdams uurtje’ verandert mee met het seizoen en bestaat uit:
«  Vers huisgemaakte seizoensoep

« lrijk belegde ciabatta

+ 1snee desembrood met (vega) kroket

« Glaasje fruitsalade

«  Verse sinaasappelsap

«  Fruit- en kruidenwater
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Organiseer je een vergadering,
presentatie of een andere
bijeenkomst waarbij een
hartelijk ontvangst of
voedzame lekkere pauzes
gewenst zijn?

Speciaal voor deze
gezelschappen hebben wij

de volgende arrangementen
samengesteld.

Vulje koffie & thee arrangement aan

Zoete snacks
Amsterdamse boterkoekjes
Pastel de nata

2pp.

2p.p.
Macarons

Hartige snacks

Mix van mini croissantjes, chocolade- & koffiebroodjes
Mix van mini danish pastry’s .
Yoghurt bar met diverse toppings

Verantwoorde keus
Bananenbrood
Granola bar huisgemaakt

Extra’s
Smoothie —

Verse sinaasappelsap glazen
Vers fruitsalade

3p.p.

295
3.25

6.25
6.25
6.65

3.25
3.25

12
12
4.25

Ontvangst
Arrangemy
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Lunch

Lokaal, vers en verantwoord, . Het Amsterdams uurtje 17.50
]-. ]-. daar staan wij voor. Jouw « Vers huisgemaakte seizoensoep
A ange m e nte n o gasten kunnen genieten van ¢ Ik beesde clabatta
: « 1snee desembrood met (vega) kroket
een smakelijke lunch. « Glaasje fruitsalade

«  Verse sinaasappelsap
«  Fruit- en kruidenwater

Energie Booster 14.50
- 2rijk belegde ciabatta’s
+ Verse seizoen salade
+ Glaasje boerenhangop met compote van
seizoensfruit en een Bastogne crumble
+  Groente en fruit smoothie
+  Fruit- en kruidenwater

Power Booster 13.50 N
+ Vega powerbowl salade

« 2luxe belegde groente wraps

+ Groente smoothie

+ Gingershot

.

Warme items

Vers afgebakken kaas/saucijzenbroodje 3.50
Oesterzwambroodje 4.25
Vega empanada 4.25
Crunchy sushi sandwich met zalm 6.50
Soep van het seizoen 3.60
Drinken

Mineraalwater plat of bruisend

Melk of karnemelk

Groente of fruit smoothie 12
Verse sinaasappelsap 12

Glaasje fruitsalade 4.25
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Tijdens een borrel borrelen

de beste ideeén op. Wij kleden
jullie borrel aan met koude

of warme hapjes. Want met
een biertje in de ene hand en
een bitterbal in de andere,
ontstaan nou eenmaal de beste
gesprekken.

Arrangementen

Borrel & bittergarnituur arrangement 6.15
« Tafelgarnituur, denk aan krokante kaasstengels,

gezouten bonenmelange en olijven
« Warme bittergarnituur

p.p.

3p.p.

Borrelplank arrangement 9.50
« Tafelgarnituur, denk aan krokante kaasstengels,
gezouten bonenmelange en olijven
+ Goedgevulde borrelplank met rauwe ham, salami,
manchego met dip, bruchetta, foccacia en pesto dips

Amsterdams arrangement 9.50
« Tafelgarnituur, denk aan krokante, kaasstengels,
gezouten bonenmelange en olijven
« Borrelplank met Old Amsterdam kaas,
ossenworst met piccalilly, brood en dip

p-p.

Culinaire crostini’s arrangement 745
« Tafelgarnituur, denk aan krokante, kaasstengels,
gezouten bonenmelange en olijven
+  Culinaire crostini’s met verschillende toppings
Groen genot arrangement 9
« Groen tafelgarnituur, denk aan verse
seizoensgroenten met yoghurt - kruidendip
- Hapjes ,, :mini quiches, caprese spiesjes, falafel
met hummus, mini loempia

p-p.

Tafelgarnituur 4.55
+ Pakora met yoghurt - kruidendip

p-p-

« Havermoutcrackers met hummus en gepofte knoflook

Late night snacks 4.75
+ Broodje (vegetarische) hotdog met
mosterd en gebakken uitjes

p-p.

+ Bio frites met huisgemaakte truffelmayonaise en/of
Parmigiano Reggiano
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Dranken.

Op basis van de geplande
duur van jouw borrel of diner
kun je hieronder het perfecte
drankenarrangement kiezen
dat aansluit op jouw culinaire
ervaring.

Arrangementen

Hollands drankenassortiment
Heineken bier, Heineken 0.0%, witte en rode wijn,
mix van frisdranken en mineraalwater.

Welkomstdrankjes

Heet jouw gasten hartelijk welkom met een feestelijk drankje!
« Glas Prosecco

+  Cocktails

+ Glas Champagne

7.50
10.50
14




Na afloop van een succesvolle
bijeenkomst samen dineren
maakt de dag helemaal af.

En als je dat in buffetvorm
doet, geef je mensen ook nog
eens extra de gelegenheid om
elkaar te spreken/sparren. Wij
kunnen verschillende buffetten
maken, van traditionele
stampotten tot Italiaanse,
Oosterse of Mexicaanse
heerlijkheden, jij mag kiezen.

Hiernaast staat slechts een
voorbeeld, maar wij sparren
graag met je mee voor een
passend culinair diner buffet
dat bij u wensen past.

Bellisimo Italiaans buffet

Voorgerechten

« Caprese salade met mozzarella, tomaat, pesto en mesclun sla
- Tomaten en balsamico bruchetta

« Foccacia met olijven tapenade en aioli

Hoofdgerechten

- Lasagne met oude kaas

+ Penne pasta a la funghi en groene kruiden
« Pasta pesto kip met broccoli en rode ui

Dessert
o Tiramisu

Midden-Qosters buffet

Voorgerechten

« Salade van witlof, roodlof, spinazie, blauwe kaas,
walnoten, verse vijgen en balsamico

« Biologisch brood vanMenno met rode bieten hummus,
hazelnoten en muhamarra

« Tomatensalade met avocado, sinaasappel en basilicum

Hoofdgerechten

« Met za’atar geroosterde hele bloemkool met
frisse kruidenmayo

« Geroosterde aubergine, Griekse yoghurt, pijnboompitten
en granaatappel op tabouleh van quinoa en lijnzaad

« Aardappelen en aardperen uit de oven met
citroen kalamata olijven

« Vegetarische groenten stoof met tomaat en artisjokken

DeSSerts Geserveerd in glaasjes, op basis van een keuze voor de hele groep.
« Libanese Kanafeh, rozenwater en pistache

- Eton Mess

« Kabak Tatlisi, pompoen en walnoten
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Inspiratiemenu

Heerlijk eten is altijd goed : Mini pastinaak-peer soepje
maar van lang zitten wordt geroosterd amandelschaafsel
niet iedereen blij. De oplossing? : Knapperige toast met bietentartaar
Een Walking dinner! Iedereen huisgerookte biet | frisse yoghurtdip | tuinkruidenolie
kan rondlopen, zodat je veel :
Pompoengnocchi-bowl
romige pompoencreme | gebakken paddenstoelen |
krokante pompoenpitten

meer mensen spreekt dan met
een vaste tafelschikking en

ondertussen geniet je van de

lekkerste hapjes. Auberginerolletje met linzenduxelles

Whats not to like?! bloemkoolcréme | hazelnoot | kruidenolie

: Vis van de dag bite
Bij het samenstellen van § krokantje | dillecréme | citrus beurre blanc

het menu houden wij zoveel . .
Lamsreepje op aardappelmousseline

mogelijk rekening met rozemarijnjus | geglaceerde wortel

seizoensgebonden producten. :
Om deze reden zullen wij altijd Mini frietzakje

bistro frietjes | huisgemaakte mayonaise
een passend voorstel doet dat jes | 8 Y

aansluit op het seizoen en Mini Scroppino
jouw wensen. : citroenijs | Prosecco | wodka

Chocolademousse in een glaasje
fudgeblokjes | gezouten karamel | verkruimelde Oreo




De uitgeserveerde lunch en
diner is een culinair menu,
geserveerd terwijl gasten aan
een mooi met linnen gedekte
tafel plaatsnemen.

Bij al onze diners houden wij
zoveel mogelijk rekening met
seizoensgebonden producten.
Om deze reden zullen wij altijd
een voorstel doen dat binnen
het seizoen van het evenement

past en aansluit op jou wensen.

Inspiratiemenu

Desembrood
olijfolie | roomboter | zeezout

Tartaar van bloemkool
bloemkool créme | gebrande avocado |
krokante aardappelchips

Pompoen gnocchi
pompoen creme | paddenstoelen | gepofte pompoenpit

Langzaam gegaarde lamsnek
wortels | pastinaakpuree |
gestoofde uien | hazelnootkrokant

Kabeljauw in bacon
aardappelpuree | beure blanc | venkel |
gefrituurde kappertjes

Trifle van gezouten karamel
gesuikerde noten | kKoffiekruim | kokosijs |
schuim van hangop
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Maatwerk
Events.

Event op maat.

Liever een event op maat? Wij stellen samen met u een maatwerkevent op maat
op, passend voor een speciale gelegenheid zoals een jubileum, afscheid of een
verjaardag. We denken graag met je mee. Samen bespreken we de invulling
van de aanvraag en ontvang je een op maat gemaakt offerte. Vermaat Events is
gespecialiseerd in het organiseren van fantastische events! Met verschillende
persoonlijkheden en talenten maken wij van ieder evenement een succes.
Daarbij draait het niet alleen om een vriendelijke lach of hartelijk ontvangst,
maar om de hele beleving.

Prijzen.

Alle genoemde prijzen zijn per persoon tenzij anders aangegeven. Alle
genoemde prijzen zijn exclusief BTW en zonder eventuele aanvullende
kosten voor schoonmaak, beveiliging, audio & video, inhuur mastieken en
inrichtingen, personeelskosten, zaalhuur en parkeerkosten. Alle genoemde
prijzen zijn onder voorbehoud van eventuele prijswijzigingen.

Dieetwensen & allergieén.

Uiteraard houden wij rekening met gasten met een speciaal dieet of allergie
zoals een glutenallergie, lactose-intolerantie of een keuze voor een veganistisch
menu. Graag vernemen wij deze wensen uiterlijk vijf werkdagen voor aanvang
van jullie bijeenkomst. Op de pagina’s vind je menusuggesties en voorbeelden
hoe de arrangementen op al onze locaties zijn opgebouwd. Het daadwerkelijk
gepresenteerde food op jouw event kan daarvan iets afwijken. Er wordt namelijk
elk event weer een bewuste keuze gemaakt door de chef, om zo min mogelijk
verspilling te creéren, ingrediénten uit het seizoen te gebruiken en lokale
producten waar mogelijk zoveel mogelijk in te zetten.




[Let’s make it
NI



